
 

 

 

 

 

 

IL PROGETTO 

OSPITALITA' CONTEMPORANEA FESTIVAL 
Negli ultimi anni abbiamo assistito ad una vera e propria rivoluzione culturale nel mondo dell‟ 

ospitalità. 

Chef, barman, pasticceri, operatori di sala e imprenditori di vario genere del mondo food & 

beverage, sono stati coinvolti all‟ interno di una dimensione innovatrice che ha portato a far sì che l‟ 

ospitalità possa essere intesa come un settore privilegiato dell‟ industria culturale,  

come lo sono il cinema, la fotografia e tutte le altre arti. 

Con il nostro festival vogliamo valorizzare questo aspetto, comunicare e far comprendere alle 

persone che quando si vive l‟ esperienza dell‟ ospitalità si è coinvolti all‟ interno di una dimensione 

culturale, che coinvolge la storia, l‟ arte nelle sue varie forme, la filosofia e tutte quelle dimensioni 

che raccontano l‟uomo attraverso il cibo e l‟ospitalità! 
 

 MISSION 

SOCIALE E CULTURALE 
L‟ Ospitalità non è soltanto un fattore socio-economico, ma anche soprattutto sociale e culturale. 

La mission dell‟ evento e dell‟ associazione che lo organizza è proprio quella di valorizzare questo 

aspetto. 

Abbiamo deciso di organizzare al Pala-Si a Piazza della Repubblica, degli incontri con esperti di 

settore, rappresentanti di associazioni di categoria e politici, imprenditori locali e nazionali, per 

discutere di tutti i grandi i temi che caratterizzano il mondo sociale e culturale del settore ospitalità. 

Dalle problematiche del mondo del lavoro, passando per il bere responsabile fino al 

rapporto tra cultura umanistica e ospitalità. 
 

AREE TEMATICHE 

► Degustazioni distillati e vini 

► Menù drink & food a tema storico 

► Special Guest del mondo food&beverage 
► Show e dimostrazioni 

 

PROGRAMMA 
 

DOMENICA 1 ottobre 
 

OPENING PARTY MOLO 21.  

PIEDILUCO DALLE 12.00 ALLE 21.00 

Presentazione evento ed associazione. 

Degustazioni e dj set - Con la partecipazione di tutti i locali associati. 

 

SOCIALE E CULTURALE 
Le masterclass sono diventate oggigiorno uno strumento di divulgazione e innovazione sui grandi 

temi che riguardano i prodotti merceologici che caratterizzano il mercato. Negli ultimi anni 

abbiamo assistito ad un nuovo modo di concepire sia la produzione che la comunicazione dei 

prodotti enogastronomici. 

Noi vogliamo coinvolgere tutte quelle aziende che nel corso degli ultimi anni hanno cambiato il 

modo di fare impresa, di comunicare e produrre. 

Ogni attività della città che sarà coinvolta nell‟ evento, dedicherà ad alcuni prodotti delle serate con 

aree tematiche storiche e sociali con produttori del territorio e internazionali, dove questi verranno 

valorizzati nella degustazione. 

 
 

 



 EVENTI PALASI 

 

Martedì 3 Ottobre 

TALK SHOW: STORIA DELL’ OSPITALITÀ italiana 

PALA SI: PIAZZA DELLA REPUBBLICA, TERNI - ORE 10.30 

INTERVENGONO: 

Luca Picchi: Barman Caffè Rivoire Firenze, „Il Negroni‟ Giunti Editore 

Domenico Maura: F.B manager hotel parco dei principi Roma 

Riccardo Ponzianelli: ex bar manager Holiday Inn, Roma 

Pierluigi Cinelli: ex bar manager AIBES 

Modera: Francesco Santocchi 
 

MASTERCLASS: STORIA DEL BAR ITALIANO 

PALA SI: Piazza della Repubblica, Terni - ore 12.00 - 13.30 

Domenico Maura F.B manager Hotel Parco dei Principi, Roma 

 

MASTERCLASS: Storia del rum 

PALA SI - Sipping ROOM - ore 14.30 - 15.30 

Jimmy Bertazzoli Founder Aguardiente, Marina di Ravenna 

 

MASTERCLASS: Storia del vermouth Martini 

PALA SI: Piazza della Repubblica, Terni - ore 15.30 - 16.30 

SIMONE PIFFERI Brand Ambassador Martini 

 

MASTERCLASS: Roku Gin 

PALA SI: Piazza della Repubblica, Terni - ore 16.30 - 17.30 

ALFONSO MONACO Brand Ambassador Stock 

 

Mercoledì 4 ottobre 

TALK SHOW: NUOVE FORME DI IMPRESA NEL MONDO DELL’ OSPITALITA’ 

PALA SI: Piazza della Repubblica, Terni - ore 10.30 - 12.00 

INTERVENGONO 

 

Alessandro Venturi: Founder Colibrì, Rieti 

Antonio Tittoni: Founder Depero, Rieti 

Leonardo Leuci: Founder Jerry Thomas Project, Roma 

Prof. Paolo Guidi: MICO (Made in Italy, cibo e ospitalità), Perugia 

Domenico Maura: F.B manager Hotel Parco dei Principi, Roma 

Stefania Renzi: Assessore al commercio Comune di Terni 

Stefano Lupi: Presidente Confcommercio Terni 

Modera: Francesco Santocchi 

 

MASTERCLASS: STORIA DEL VERMOUTH  

PALA SI: Piazza della Repubblica, Terni - ore 12.00 - 13.30 

Leonardo Leuci: Founder Jerry Thomas Project, Roma 

 

MASTERCLASS: Storia del Whisky 

PALA SI - Sipping ROOM 14.30-15.30 

Daniele Cancellara: Founder Rasputin, Firenze 

 

MASTERCLASS: BAR MANAGEMENT 

PALA SI: Piazza della Repubblica, Terni - ore 15.30 - 17.00 

Domenico Maura F.B manager Hotel Parco dei Principi, Roma 

 

 



giovedì 5 ottobre 

TALKSHOW: BERE RESPONSABILE  

PALA SI: Piazza della Repubblica, Terni - ore 10.30 - 12.00 

 

Intervengono: 

Dott. Giulio Trivelli: Sociologo e Psicologo esperto in disagio giovanile e dipendenze 

Dott. Mariano Quartini: Epatologo, Gastroenterologo 

Gianluca Grimani: Responsabile AIS Terni 

Viviana Altamura: Assessore Comune di Terni 

Modera: Francesco Santocchi 

 

MASTERCLASS: Cultura Agave Spirits 
 

PALA SI: Piazza della Repubblica, Terni - ore 12.00 - 13.30 

CRISTIAN Bugiada Founder La Punta, Roma 

 

MASTERCLASS: The Court 

PALA SI: Piazza della Repubblica, Terni - ore 15.00 - 16.30 

Matteo Zed: Founder The Court, Roma - 50th best world bar - top 500 bar 

  

TALKSHOW: TURISMO ENOGASTRONOMICO  

PALA SI: Piazza della Repubblica, Terni - ore 17.30 - 19.30 

Intervengono: 

Michela Bordoni: Assessore al Turismo Comune di Terni 

Diego Diomedi: Guide di Repubblica e Umbria7 

Giampiero Francesca: Blue Blazer 

Andrea Pucci: Macelleria Pucci 

Marco Sciarrini: Presidente WineClub 

Pier Giorgio Oliveti: Responsabile Città Slow 

Luigi Mundula: Presidente MICO (Made in Italy, cibo e ospitalità) Perugia 

Stefano Lupi: Presidente Confcommercio Terni 

Modera: Francesco Santocchi 

 

Venerdì 6 ottobre 

TALK SHOW: ARTE E CIBO  

PALA SI: Piazza della Repubblica, Terni - ore 10.30 - 12.00 

Intervengono: 

Prof. Michele Dantini: MICO (Made in Italy, cibo e ospitalità) Perugia  

Maurizio Serva: Chef La Trota, Rivodutri RI, 1 stella Michelin 

Julian Biondi: brand ambassador Gin Arte 

Modera: Francesco Santocchi 
 

MASTERCLASS: ARTE E PACKAGING 

PALA SI: Piazza della Repubblica, Terni - ore 10.30 - 12.00 

Julian Biondi: brand ambassador Santoni 

 

MASTERCLASS: Cultura del Cognac 

PALA SI: Piazza della Repubblica, Terni - ore 15.00 - 16.30 

Luca Di Francia: Orvum Bar Hotel Excelsior, Roma 

 

MASTERCLASS: Laphroaig 

PALA SI: Piazza della Repubblica, Terni - ore 16.30 - 18.00 

ALFONSO MONACO Brand Ambassador Stock 

 

 

 



 PROGRAMMA GUEST ORE 18.00 
 
Le nostre Guest Star saranno a disposizione dei nostri ospiti nei locali con ricette e preparazioni 

realizzate per il nostro evento. Vietato mancare  

 

MARTEDÌ 3 OTTOBRE 

 

Urban   

Piazza dell'Olmo, 6 
Luca Bruni from Depero 
 

Pazzaglia cafè   

Corso Cornelio Tacito, 10/14, 
Luca Picchi 
 

People  

Piazza dell'Olmo, 1 

Antonio Parlapiano o Jerry Thomas 
 

Rolando  

Via Luigi Lanzi, 6/8 

Alessandro Venturi 
 

D‟istinto  

Via Carlo Goldoni, 29/31 

Stravinskij Bar 
 

Sipimama  

Corso Tacito, 15 
Daniele Gentili 
 

Panoramic  

cena con Cantina Le Macchie 
 

Cioccolateria Galvani   

Corso Vecchio, 114 
Jimmy Bertazzoli 
 

MERCOLEDÌ 4 OTTOBRE 

 

D‟istinto  

Via Carlo Goldoni, 29/31 

Antonio Tittoni from Depero 
 

Urban  

Piazza dell'Olmo, 6 
Daniele Cancellara Winestillery 
 

Rolando  

Via Luigi Lanzi, 6/8 

Tequila 1800 
 

Bogart  

Via Federico Fratini, 11 

Mirko Cagnazzo Della Tolla 

 

 

GIOVEDÌ 5 OTTOBRE 

 

Rolando  

Via Luigi Lanzi, 6/8 

Triplo 



 

Poscargano Cibo e ospitalità dal 1890 

Poscargano 50/52 
Matteo Zed 
 

Cura 

Strada del Gioglio,31 
Elephant gin 
 

D‟istinto  

Via Carlo Goldoni, 29/31 

Flor de cana 
 

People  

Piazza dell'Olmo, 1 

Cristian Bugiada 
 

Pucci  

Via Piave, 44, 
Cantina Peppucci (Degustazione) 
 

Caffè del corso  

Galleria del Corso, 4, 6 

Leonardo Imbibe 

 

 

VENERDÌ 6 OTTOBRE 

 

D‟istinto  

Via Carlo Goldoni, 29/31 

Julian Biondi 
 

Cioccolateria Galvani  

Corso Vecchio, 114 
Luca Di Francia 

 

 PROGRAMMA WEEK END  

PERFORMANCE ED ESIBIZIONI 
► “DrinkArt” ◄ 

VENERDI 6 ottobre ore 19.00 – 24.00 

● Via Fratini – La Terrazza ● 
“A cura degli artisti Gladys Maria de la Raba e Mario Napoletti 

Una performance di body paint su due modelli un ragazzo e una ragazza che rispecchieranno il contesto del 

pannello dipinto su una maxi tela, in pieno stile street art. 

Verranno creati i jeans da un stilista ternano Aldro così che i modelli integrati all‟opera pittorica. 

ESIBIZIONI SCUOLE DI DANZA 
► “Spettacolo di danza per Ospitalità Contemporanea Festival” ◄ 

VENERDI‟ 6 ottobre ore 21.00 – 23.00 

● Piazza della Repubblica ● 
Esibizione a cura scuola di ballo “Solo Danza” 

MUSIC & DRINK 
► “WHISKY & TALES” ◄ 

VENERDI‟ 6 ottobre ore 21.30 – 24.00 

● Piazza San Francesco – Caffè Rendez Vous ● 
Intimate Rock – Rock e folk, inglese/irlandese/U.S.A a partire dagli anni „50/‟60 

 



► “THE SPINNING CIRCLES” ◄ 

VENERDI‟ 6 ottobre ore 21.30 – 24.00 

● Piazza della Repubblica – Caffè Repubblica ● 
From Beat to Grunge 

 

► “RIDERS” ◄ 

VENERDI‟ 6 ottobre ore 21.30 – 24.00 

● Via Goldoni – Distinto Lounge Cafè ● 
Rock, Pop All R&B 

DJ BY NIGHT 
► “Drink Emotion” ◄ 

VENERDI‟ 6 OTTOBRE Ore 19.00 – 1.00 

● Piazza dell‟Olmo – People ● 
Aperitivo con Dj Set 

EVENTI ITINERANTI 
► “Street Dance” ◄ 

VENERDI‟ 6 ottobre ore 21.00 – 24.00 
Balli e musica itinerante a cura della scuola di danza Centro Artistico Danza & Fitness 

 

► “Swing Spettacolo itinerante” ◄ 

VENERDI‟ 6 ottobre ore 21.00 – 24.00 
A cura della scuola De Swing Club 

 

► “Aperitivo Teatrale” ◄ 

VENERDI‟ 6 ottobre ore 21.00 – 24.00 
L‟artista Stefano De Majo con il suo teatro itinerante vestito da barman aprirà la parata della Street Dance 

 

► “Cocabanda Jazz Street Band” ◄ 

VENERDI 6 ore 18.00 – 19.00 e 22.00 – 23.00 
A cura di Cocabanda Jazz Street Band 

 

ESIBIZIONI SCUOLE DI DANZA 
► “Spettacolo di danza per Ospitalità Contemporanea Festival” ◄ 

SABATO 7 ottobre ore 21.00 – 23.00 

● Piazza della Repubblica ● 
Esibizione a cura delle scuole di ballo “Asd Dancers” – “Centro artistico Danza & Fitness”  

 

► “Serata Latina” ◄ 

SABATO 7 ottobre ore 21.00 – 24.00 

● Via Goldoni – Distinto Lounge Cafè ● 
esibizione scuola di danza “Banda Loca” 

 

 

► “Serata Afro Caraibica” ◄ 

SABATO 7 ottobre ore 21.00 – 24.00 

● Piazza San Francesco – Rendez  Vous● 
esibizione scuola di danza “La Pachanga” 

 

MUSIC & DRINK 
► “VOCAL MASTER” ◄ 

SABATO 7 ottobre ore 22.00 – 24.00 

● Piazza della Repubblica – Plaza ● 
Scuola di Musica – Serata Lucio Battisti 
 



► “Y-NOT” ◄ 

SABATO 7 ottobre ore 22.00 – 24.00 

● Largo Mazzancolli/Via Cavour – Ristorante le due Terre ● 
Viaggio musicale tra l‟Indie e il Pop 
 

► “BLACK SHEEPS ACUSTIC TRIO” ◄ 

SABATO 7 ore 22.00 – 24.00 

● Via I° Maggio – Il Sipario Bistrò ● 
Tutta la musica che pensavi di aver dimenticato. 

►GUSTAVO GASPERINI, violino – FABIO CECCARELLI, fisarmonica◄ 

SABATO 7 ore 22.00 -24.00 

●Via Giannalli Ristorante La Città Vecchia ● 
Dai tanghi alla musica da film 

 

DJ BY NIGHT 
► “SoundSet” ◄ 

SABATO 7 ottobre Ore 19.00 – 1.00 

● Piazza dell‟Olmo – Urban ● 
Aperitivo con Dj Set 

 

► “Dj Set” ◄ 

SABATO 7 ottobre Ore 19.00/1.00 

● Via Lanzi – roLando ● 
Aperitivo – Dopo cena con Dj Set 

EVENTI ITINERANTI 
► “Artisti di Strada” ◄ 

SABATO 7 ottobre – ore 18.00 – 19.00 e 21.00 – 23.00 
Una colorata parata di trampolieri, giocolieri e mangia fuoco animerà la città con spettacoli itineranti. 

 

► “Street Dance” ◄ 

SABATO 7 ottobre ore 21.00 – 24.00 
Balli e musica itinerante a cura della scuola di danza Centro Artistico Danza & Fitness 

 

► “Swing Spettacolo itinerante” ◄ 

SABATO 7 ottobre ore 21.00 – 24.00 
A cura della scuola De Swing Club 

 

► “Aperitivo Teatrale” ◄ 

SABATO 7 ottobre ore 21.00 – 24.00 
L‟artista Stefano De Majo con il suo teatro itinerante vestito da barman aprirà la parata della Street Dance 
 

 
Un evento realizzato da 

Associazione Ospitalità Contemporanea 
Eventi.com snc 

 
Con il Patrocinio 
Comune di Terni 

Confcommercio Umbria 
 
 

WWW.OSPITALITACONTEMPORANEAFESTIVAL.IT 
 


